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confezione Scatola regalo c/manici mis.254 x 278 x h.355

Panettone di
pasticceria gr.1000

Spumante Extra
Dry Capricci 1t.0,75

Torrone bianco alla
mandorla gr.150

confezione

Cotechino precotto
Capricci gr.400

Lenticchie gr.300

Amaretti morbidi
alla frutta gr.150

Tavoletta
cioccolato al latte

. “Limited Edition”
confezione gr.70

Panettone di
pasticceria gr.1000

Spumante Extra Dry
Capricci 1t.0,75

Torrone bianco alla
mandorla gr.150

Cantucci alla
mandorla gr.200

Confettura extra
di fichi gr.340

Panettone di pasticceria gr.1000

Scatola regalo c/manici mis.254 x 278 x h.355



Scatola regalo c/manici mis.254 x 278 x h.355

Panettone di
pasticceria gr.1000

Spumante Extra
Dry Capricci 1t.0,75

Torrone bianco alla
mandorla gr.150

Cotechino precotto
Capricci gr.400

Lenticchie gr.300

Pasta artigianale
Pici” gr.400

nento
otta gr.280

Boule con crema
alla nocciola gr.200

Tavoletta
cioccolato
fondente “Limited
Edition” gr.70

Cristalli di sale al
rosmarino gr.200

confezione




Scatola regalo mis.350 x 260 x h.300

Panettone di
pasticceria gr.1000

Prosecco DOC
Extra Dry 1t.0,75

Torrone croccante
Margherita gr.150

Cotechino precotto
Capricci gr.400

Lenticchie gr.300

Dolcetto d’Alba
DOC “Antica
Cantina di
Calosso” 1t.0,75

Pasta artigianale
“Paccheri” gr.400

Condimento
all’arrabbiata
gr.280

Baci di dama
Finissima
pasticceria gr.150

Oliva “Bella di
Cerignola” gr.280

R NARH
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confezione
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Scatola regalo mis.350 x 260 x h.300

Panettone di
pasticceria gr.1000

Franciacorta Brut
DOCG “Lantieri de
Paratico” It. 0,75

orrone croccante
tte gr.150

precotto
400

Lenticchie gr.300

Nebbiolo delle
Langhe DOC
“Antica Cantina di
Calosso” 1t.0,75

Pasta artigianale
“Calamarata”
gr.400

Condimento
all’ortolana gr.280

Olio extra vergine
di oliva Gravistelli
“Az.Agr.Mancino”
Puglia 1t.0,50

Riso carnaroli
classico gr.1000

Biscotti di frolla
e cioccolato
Finissima
pasticceria gr.200

Zucchine alla
brace gr.280

confezio
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Scatola regalo mis.410 x 275 x h.387

Panettone di
pasticceria gr.1000

Franciacorta Brut
DOCG “Lantieri de
Paratico” It. 0,75

orrone croccante
Margherita gr.150

Cotechino precotto
Capricci gr.400

Lenticchie gr.300
“Solotre” IGT

Tondo Agriculture
1t.0,75

Pasta artigianale
“Le Fettuccine”
gr.400

Olio extra vergine
di oliva “Az.Agr.
Gnavolini” Umbria
1t.0,50

Parmigiano
Reggiano DOP “24
mesi” gr.300 ca.

Condimento
Cacioricotta gr.280

Ricciarelli
Finissima
pasticceria gr.200

Riso Carnaroli
classico gr.1000

Moscato d’Asti
DOC “Antica
Cantina di
Calosso” 1t.0,75

Praline al
torroncino gr.200

Asparagi di mare
gr.280

1

!,;ﬂ 1

solotre

confezione




Scatola regalo mis.410 x 275 x h.387

Panettone di
pasticceria gr.1000

Champagne
Philipponnat
Royale Réserve
Brut It. 0,75

Torrone croccante
fondente gr.150

Cotechino precotto
Capricci gr.400

Lenticchie gr.300

Chianti DOCG
Geolabio Riserva
“ Greve in Chianti”
1t.0,75

Pasta artigianale
“Le Linguine”
gr.400

Olio extra vergine
di oliva Nonna Pina
“Tenuta S.llario”
Abruzzo 1t.0,50

Parmigiano
reggiano DOP “24
mesi” gr.300 ca.

Riso carnaroli
classico gr.1000

Funghi porcini
extra secchi gr.20

Praline al
caramello salato
gr.200

Tavolozza
cioccolato con riso
soffiato gr.180

Miscela di caffe
arabica gr.200

Carciofi a spicchi
gr.280

Peperoncini farciti
al tonno gr.280

HILIFPONNAT

confezione




Scatola regalo mis.600 x 340 x 280

d

(of,F:
Laure
Cuveée Bru

[

Torrone croccante
Margherita gr.150

Zampone precotto
Capricci gr.800

Lenticchie gr.300

Nebbiolo delle
Langhe DOC
“Antica Cantina di
Calosso” 1t.0,75

Pasta artigianale
“I Pici” gr.400

Olio extra vergine
di oliva “Az.Agr.
Gnavolini” Umbria
1t.0,50

ozzese gr.700 ca.

Vermentino di
Gallura DOCG
Superiore
“Deispanta” 1t.0,75

Riso carnaroli
classico gr.1000

Delizie al limone
Finissima
pasticceria gr.200

Salame nostrano
gr.400 ca.

Giardiniera della
nonna gr.500

Cantucci alla

mandorla gr.200 =

=M

confezione




Scatola in seta mis.530x335x335

Pane!
pasticce

Champagne
Charles Heidsieck
Brut 1t.0,75

Torrone croccante
fondente gr.150

Zampone precotto
Capricci gr.800

Lenticchie di
Castelluccio di
Norcia IGP gr.500

Brunello di
Montalcino DOCG
“Pinino” 1t.0,75

Pasta artigianale
“Le Pappardelle”
gr.400

Olio extra vergine
di oliva biologico
“Olio e” Sicilia
1t.0,50

Parmigiano
Reggiano DOP “24
mesi” gr.1000 ca.

Salmone
affumicato
scozzese gr.700 ca.

e Foie
Oie gr.200

rancio Prosciutto
crudo di Parma
kg. 1,5 ca.

Salame nostrano
intero gr.700 ca.

Giardiniera
artigianale gr.1050

Sauvignon
Potentilla “Livio
Felluga” 1t.0,75

Tartufi al rhum
e cioccolato gr.200

Bomboniera di
fichi gr.200

Praline al gianduia
gr.200

confezione




Baule mis. 680 x 440 x440

Panettone di
pasticceria gr.1000

Champagne
L.Perrier “Grand
Siecle” 1t.0,75

Torrone alle
mandorle
brustolite gr.200

Zampone precotto
Capricci gr.800

Lenticchie di
Castelluccio di
Norcia IGP gr.500

Merlot “Gran
Riserva” Az. agr.
Gillardi It.075

Funghi porcini
interi “Testa Nera”
gr.540

Cuori di carciofini
in olio di oliva
gr.540

Torchon de Foie
Gras d’Oie gr.200

Salmone
affumicato
scozzese gr.1000
ca.

Caviale Iraniano
“Asetra” gr.100

Culatello di Zibello
gr.2000 ca.

Parmigiano
Reggiano DOP “36
mesi” gr.1000 ca.

Alici del
Cantabrico Hoya
gr.500

Marron glaces
gr.160

Alberello di
cioccolato extra
gr.250

Foglie di croccante
alla mandorla
gr.200

Foglie di croccante
al pistacchio gr.200

Torroncini
Margherita gr.150

Torroncini al
bergamotto gr.200

confezione







I NUOVI 01 -1 PECORINI DI MONTERIGGIONI I NUOVI 02 - LE CACIOTTINE DI AVIANO
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Pecorino stagionato sotto foglie di noce gr.500 ca. Caciottina di latte vaccino con fragolino e petali di rosa gr.200

Pecorino stagionato sotto foglie di castagno gr.500 ca. Caciottina di latte vaccino con vino bianco, miele e camomilla gr.200

Pecorino stagionato ai semi di papavero gr.500 ca. Caciottina di latte vaccino affumicata con legno di faggio gr.200

Salsa dolce di pesca e albicocca con bacche goji e cardamomo del Guatemala gr.70 Salsa dolce di pesca e albicocca con bacche goji e cardamomo del Guatemala gr.70

Salsa dolce al lampone con petali di rose e pepe del Sichuan gr.70 Salsa dolce di mela golden caramellata con pistacchi freschi di Turchia e cannella dello Sri Lanka gr.70
Salsa dolce cotognata con vaniglia bourbon del Madagascar gr.70 Salsa dolce di Fichi neri con noci di Macadamia e pepe della Giamaica gr.70

Crackers ai cereali gr.150 Crackers al rosmarino gr.150

Schiacciatina all’'olio extra vergine di oliva ai cereali gr. 250 Schiacciatina all'olio extra vergine di oliva al grano arso gr. 250




I NUOVI 04 - LA VERTICALE DI PARMIGIANO REGGIANO

I NUOVI 03 -1 PECORINI DI ROCCA

1333351
M
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Pecorino stagionato al tartufo gr.400 ca. Parmigiano reggiano DOP “26/28 mesi” gr.1000 ca.
Parmigiano reggiano DOP “ 36 mesi” gr.1000 ca.
Parmigiano reggiano DOP “60 mesi” gr.1000 ca.
Lingue Piemontesi al parmigiano reggiano gr.150

Pecorino stagionato alle pere gr.400 ca.
Crackers ai cereali gr.250

Pecorino stagionato alle bacche di ginepro gr.400 ca.
Salsa dolce di mela golden caramellata con pistacchi freschi di Turchia e cannella dello Sri Lanka gr.70
Salsa dolce di Fichi neri con noci di Macadamia e pepe della Giamaica gr.70
Marmellata di limoni gr.340
Confettura extra di frutti di bosco gr.340
Marmellata di arance amare gr.340

Salsa dolce di lamponi con petali di rosa e pepe del Sichuan

Crackers ai cereali gr.150
Schiacciatina all’'oilo extra vergine di oliva gr.250




I NUOVI 05 - IL COTECHINO CRUDO DI CORTE CAMERLENGA I NUOVI 06 - LA SELEZIONE DI SALUMI

Caprice!
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Cotechino artigianale crudo Corte Camerlenga gr.1000 ca.
Lenticchie di Castelluccio di Norcia gr.500
Brunello di Montalcino DOCG “Pinino” 1t.0,75

Trancio Prosciutto crudo di Parma kg.1,5 ca.
Trancio di Coppa lavorata a mano gr.900 ca.
Salame nostrano intero gr.700 ca.

Trancio di Speck gr.800 ca.

Giardiniera artigianale gr.1050

Grissini Piemontesi all’'uvetta gr.200

Grissini Piemontesi alle noci gr.200

Ca del Bosco “Cuvée Prestige” Brut 1t.0,75




I NUOVI 07 - IL SALMONE I NUOVI 08 - IL FILETTO DI SALMONE

PHIL ppoNNAT

p—y

Salmone affumicato delle Isole Orcadi gr.1000 ca. Filetto di salmone delle isole Orcadi gr.200 ca.
Champ.Philipponnat Royale Réserve Brut It. 0,75




I NUOVI 09 - SCIARPA IN CACHEMIRE I NUOVI 10 - CALZE PERSONALIZZATE

Sciarpa in cachemire cm 70 x 200 Calze personalizzate con iniziali ricamate
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BAGS DOLCI BAGS SALATI

INMOLLOHOMIT

-y

SHOPPER DOLCE PICCOLA 1 SHOPPER DOLCE PICCOLA 2 SHOPPER SALATA PICCOLA 1 SHOPPER SALATA PICCOLA 2
Alberello di Natale in finissimo cioccolato latte/ La Boule al latte e gianduia gr.200 Riso carnaroli San Massimo gr.1000 Olio extravergine di oliva S.llario con briciole d’oro
fondente gr.250 La Boule fondente al caffe gr.200 Crema di burro al gambero rossso di Mazara del Vallo 1t.0,50

SHOPPER DOLCE GRANDE 1 SHOPPER DOLCE GRANDE 2 SHOPPER SALATA GRANDE 1 SHOPPER SALATA GRANDE 2

Boule con crema alla nocciola gr.200 Boule con crema alla nocciola gr.200 Olio extravergine di oliva monocultivar taggiasca Tortiglioni “Paolo Petrilli” gr.500
Praline al cremino gr.200 Praline al gianduia gr.200 “Tumai” It.2 Festoni “Paolo Petrilli” gr.500

Praline al caramello salato gr.200 Praline al cremino gr.200 Pomodori pelati “Paolo Petrilli” gr.700
Boule con crema al caffé gr.200 Praline al caramello salato gr.200 Pomodori Prunilli “Paolo Petrilli” gr.700

Praline al torroncino gr.200
Boule con crema al caffé gr.200



BASIC

RISO E FUNGHI

Riso Carnaroli classico gr.1000
Funghi porcini secchi “extra” gr.20

PASTA E CONDIMENTO
Pasta artigianale “Spugnole” gr.400

Pasta artigianale
“Maccherone quadrato” gr.400

Condimento ai funghi gr.190
Condimento ai carciofi gr.190

PROGETTINO

Panettone di pasticceria gr.700
Spumante Extra Dry 1t.0,75

Pasta artigianale “Fusillone” gr.400
Riso carnaroli classico gr.1000
Lenticchie gr.300

Cristalli di sale al rosmarino gr.200
Cantucci alla mandorla gr.100

1 CANTUCCI

Cantucci pistacchio e limone gr.180
Marmellata “extra” di limoni gr.340
Confettura “extra” di fichi gr.340




BASIC

DISPENSA DOLCE 1

Panettone di pasticceria gr.700
Spumante Extra Dry 1t.0,75
Cantucci alla mandorla gr.100
Amaretti morbidi alla frutta gr.150

Tavoletta cioccolato al latte
“Limited Edition” gr.70

DISPENSA SALATA 1

Chardonnay IGT “Terre Sabelli” It.0,75
Pasta artigianale “Calamarata” gr.400
Crostini all'olio d’oliva gr.200
Condimento ai carciofi gr.190

Cristalli di sale al rosmarino gr.200
Lenticchie gr.300

Aceto balsamico IGP di Modena ml.250

DISPENSA DOLCE 2

Panettone di pasticceria gr.700
Spumante Extra Dry 1t.0,75

Cantucci al pistacchio e limone gr.180
Confettura “extra” di fragole gr.340
Amaretti morbidi alla frutta gr.150

Tavoletta cioccolato fondente
“Limited Edition” gr.70

Tavoletta cioccolato latte
“Limited Edition” gr.70

DISPENSA SALATA 2

Nero d’Avola DOC 1t.0,75
Cotechino precotto Capricci gr.400
Lenticchie gr.300

Riso carnaroli classico gr.1000
Pasta artigianale “Paccheri” gr.400

Passata casereccia pomodoro
e basilico gr.410

Cristalli di sale al rosmarino gr.200
Aceto Balsamico di Modena IGP ml.250






IN THE BOX MINI SALATI

Mini 1iso

Riso carnaroli “Acquerello” gr.250

Olio extra vergine di oliva
“S. llario” ml.100

Funghi porcini secchi “extra” gr.20

Zafferano puro in fili
dei Monti Sibillini da gr.0,10

Mini

cocklail
da aperilivo

Cocktail Negroni 100 ml.
“Luxury Collection”

Cocktail Americano 100 ml.
“Luxury Collection”

Mandorle salate al tartufo gr.100

Mandorle salate al peperone
e capperi gr.100

Mandorle salate al pomodoro
e basilico gr.100

PIPTRONE VG [ CAPPIR

ACOUERELLO
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cupricei
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mm 270 X 240 x 80 h

Mini
foie gras

Torchon de Foie Gras d’Oie gr.200
Crackers ai cereali gr.150

Mini
Din Don

Olio extravergine di oliva
Abruzzo 1t.0.30

Condimento Aceto balsamico
IGP Modena 1t.0,30



IN THE BOX MINI DOLCI

Mini quadii
d autore

Filetti di mandorle
con cremino mandorla
e cioccolato al latte gr.60

Cioccolato fondente
con limone in rondella
e sale di Maldon gr. 60

Cioccolato fondente
e fichi al sale
dell’ Himalaya gr. 60

Cremino fondente
al pistacchio

con pistacchio

a scaglie gr. 60

Mini
dipinlo

Cioccolato al latte con cornice
di cioccolato fondente

Cioccolato al latte con gelee
di limone sfusato di Amalfi,
zenzero, gelee di lampone

e gelee di albicocca,

con fiori commestibili essiccati
(petali di rosa, fiordaliso,
calendula) gr. 400

LOLLT

mm 270 X 240 x 80 h

Mini
cocklail

after dinner

Cocktail Manhattan ml.100
“Luxury Collection”

Cocktail Stinger ml.100
“Luxury Collection”

n.2 Tavolette di cioccolato
al latte ripieno di pistacchio
e kataifi gr. 100

Mini
zabaglione

Liquore di zabaglione
Limited Edition 100 ml.

Liquore di zabaglione al caffé
Limited Edition 100 ml.

Liquore di liquirizia e menta
Limited Edition 100 ml.

Arancia candita ricoperta
di cioccolato gr. 90

Arachidi salate ricoperte
di cioccolato al caramello gr. 90

Cereali ricoperti di cioccolato
al latte gr. 90



IN THE BOX SALATI IN THE BOX SALATI

Cena slellata per due Divertili a cucinare

Tagliatelle Tagliolini

all’'uovo all’'uovo

(32 tuorli) (32 tuorli)

da gr.250 da gr.250

Ragu di anatra Pappardelle

gr.210 “Silene” all’'uovo

Gallett 5132 tugglg)

alletto agr.

a scottiglia

gr.550 “Silene” Finto ragu
di verdure
gr.210 “Silene”
Ragu
di cinghiale
gr.210

. .'

—
T
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mm 380 x 300 x 120 h

mm 380 x 300 x 120 h




IN THE BOX SALATI IN THE BOX SALATI

Guslo tradizione leggerezza La tradizione loscana

Identita Pappa
di carote al pomodoro
e arancia gr.550 “Silene”
gr.550 “Silene”
Ribollita
Identita Fiorentina
di zucca gr.550 “Silene”
e ginepro
gr.550 “Silene” Olio EVO
da olivastra
Olio EVO di Seggiano
da olivastra denocciolato
di Seggiano 100 ml. “Silene”
denocciolato
100 ml. “Silene” Lingue
Piemontesi
Lingue al parmigiano
Piemontesi reggiano gr.150
al rosmarino
gr.150

- \L“\

mm 380 X 306 x120h mm 380 x 300 x 120 h




IN THE BOX SALATI IN THE BOX SALATI

[ monocultivar siciliani Il fegalo

Olio extra Torchon
vergine di oliva de Foie Gras
“Monocultivar- [ - _—— d’Oie gr.200
Moresca” It.0,50 &* * |

i Ci EI'FICC] Sauternes
Olio extra Chateau
vergine di oliva  BOTE CRAC Haut Pick
“IGP Sicilia” BLO ';;;:lw_' GRAS 110,375
1t.0,50 : G e

| I Crackers

Olio extra ai cereali gr.150
vergine di oliva

“Monocultivar-
Nocellara del
Belice” 1t.0,50

(NS | R

0

mm 380 x 300 x 120 h

mm 335 x 240 x 150 h



IN THE BOX

[ taralli

Taralli friabili
all’olio extra
vergine di oliva
al cacio e pepe
gr.300

Taralli friabili
all’olio extra
vergine di oliva
al finocchio
gr.300

Taralli friabili
all’olio extra
vergine di oliva
alle patate

e rosmarino
gr.300

Puntarelle
alla crudaiola
gr.230

Peperoni alla
crudaiola gr.230

Zucchine
essicate al sole
gr.230

mm 380 x 300 x 120 h

SALATI

[.e schiacciatine

=<
g5
e
i

5

=

IN THE BOX SALATI

Schiacciatine
all’olio extra
vergine di oliva
tradizionali

gr. 250

Schiacciatine
all’olio extra
vergine di oliva
al grano arso

gr. 250

Schiacciatine
all’olio extra
vergine di oliva
ai cereali gr. 250

Pate di
melanzane
“Silene” gr.210

Pate di
zucchine,
finocchi e
limone
“Silene” gr.210

Paté di
peperoni dolci
“Silene” gr.210

mm 380 x 300 x 120 h



IN THE BOX SALATI

Cockiail per aperilivo

Cocktail
Negroni

100 ml. “Luxury
Collection”

PPN WURDE | CoPi

Cocktail
Americano
100 ml. “Luxury
Collection”

Cocktail
Cosmopolitan
100 ml. “Luxury
Collection”

Cocktail y
Manhattan ] - FILETTI 0l

100 ml. “Luxury ;
SEALIC]
Mandorle al : IN OLIO DI OLIVA

tartufo gr.100

Mandorle al
peperone verde
e capperi gr.100

Alici di Cetara
ar.90

__\L-\

mm 380 x 300 x 120 h

Le bollicine

PEPERONE VERDE £ CAPPERI

ANDE LUVEE

LLAVISTA
L ARA BLBEELT *

iAWE A C DT

IN THE BOX SALATI

Bellavista
Cuveé Brut
Alma 1t.0,375

n.2 Mandorle
al tartufo gr.100

Mandorle

al peperone
verde e capperi
gr.100

Mandorle

al pomodoro
e basilico
gr.100

mm 335 x 240 x 150 h



IN THE BOX DOLCI IN THE BOX DOLCI

Ora del biindisi 1 Ora del brindisi 2

Panettone Panettone

di pasticceria di pasticceria
gr.1000 gr.1000
Franciacorta Moscato d’Asti
Brut DOCG DOC “Antica
“Lantieri Cantina

de Paratico” di Calosso”

It. 0,75 1t.0,75

I.-' !J-

I Ja_,nt-it;r.i

FRa

mm 350 X 350 X 160 h mm 350 x 350 x 160 h



IN THE BOX DOLCI IN THE BOX DOLCI

Quadii d auiore I'rutta e cioccolato

Cioccolato
fondente con
crema

al caramello
salato

e peperoncino
di Cayenna,
petali

di fiordaliso
gr. 180

Cioccolato
fondente con
crema

al caramello
salato

e rosmarino
con pittura

di cioccolato
bianco ed
estratto naturale
di spirulina blu
gr. 180

Cioccolato
fondente con
crema

al caramello
salato e salvia
con pittura

di colore
alimentare
giallo naturale
a base di frutta,
verdure, piante
edibili e, come
decorazione,
fiori di lavanda
gr. 180

Cioccolato al
latte con crema
al caramello
salato

e coriandolo con
pittura di colore
alimentare
prodotto da
spirulina blu

e giallo naturale
gr. 180

mm 380 x 300 x 120 h mm 380 x 300 x 120 h

Cioccolato
fondente con
ripieno di crema
al rhum e fiori

di lavanda con
colori naturali
estratti da piante
da fiore e frutta
gr. 250

Cioccolato
fondente con
ripieno di crema
al maraschino
con colori
naturali estratti
da piante da
fiore e frutta

gr. 250



IN THE BOX DOLCI

La degustazione dei torroncini

Torroncino
croccante
Margherita
gr.150

Torroncino
croccante
fondente gr.200

Torroncino
croccante
al latte gr.200

Torroncino
croccante

al bergamotto
fondente gr.200

o
'=~a-.k‘xli_.li‘;

mm 380 x 300 x 120 h

FONDENTE

ALLATTE

Le eccellenze

FICHI FONDENTE

CROCCANTE AL PISTACCHIO

IN THE BOX DOLCI

CROCCANTE ALLA MANDORLA Tartufi al rhum
e cioccolato
gr.200

Bomboniere
di fichi
fondente gr.200

Foglia

di croccante
alla mandorla
gr.200

Foglia
di croccante
al pistacchio
gr.200

| RHUM E ﬁlliﬂtlll.ﬁlll
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mm 380 x 300 x 120 h



IN THE BOX DOLCI IN THE BOX DOLCI

Sclezione di praline Sclezione the di Mariage I'réres

Praline
al gianduia
gr.200

Praline
al torroncino
gr.200

Praline
al caramello
salato gr.200

Praline

al cremino
gr.200

mm 380 x 300 x 120 h

Lattina thé Noir
in foglie gr.100
; “Vanille des
PRALINE ; 1 Isles”

Al s :
AL GIANDUIA FORNONGING | St el Lattina the
e Rouge in foglie
gr.100
“Marco Polo
Rouge”

Lattina the Bleu
in foglie gr.100
“Elixir d’Amour”

Lattina thé Vert
in foglie gr.100
“Jasmin
Mandarin”

Zuccherini
v bl - - “L’Envie en

PRALIME PRALINE e S — rose” gr.105
AL CARAMELLD SALATO ALCREMINO

mm 380 x 300 x 120 h






Geacolor, Gae Aulenti, 1995 Collezione Le Bolle, Tapio Wirkkala, 1966







Lalique

Vaso Bacchantes di Rene Lalique 1927 trasparente
Vaso Bacchantes piccolo nero




Piccole collezioni in cristallo

Visio Vaso Edizione numerata Black-crystal
Fontana Bowl Edizione numerata Black-crystal
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Piccole collezioni in cristallo Piccole collezioni in cristallo




Vanity Fair XC Terra di Siena C rosso Calypso
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Collezione Agate
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Culi

Collezione Colours arancio




Collezione Colours blu Collezione Colours marrone

MiLANO




Collezione Colours verde Collezione Colours rosso rubino

ULTI

MiLanD

MILANDO




Collezione Apple Graffiti, fruit sculpture Collezione Apple Red, fruit sculpture

[ &£

Collezione Apple Green, fruit sculpture







Gaja Sori Tildin 2016 — Gé .,s osta Russi 2016 Gaja Sori Lorenzo 2016 Gaia & Rey 2013
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Masseto 2017 1t.0,75 — Masseto 2019 1t.0,75 Massetino 2019 1t.0,75 — Massetino 2020 1t.0,75
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Solaia 2016 Antinc




Sassicaia 2016 “Super
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Brunello di Montalcino Biondi-Santi Riserva 2012-2013-2015

A NATURA Ripe CEACREARE (0
BASTA S4PERE ,HPETTARE:




Champagne Dom Perignon Magnum Vinta
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carciofini Cantini




